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SEBZE CORBASI
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1 adet kuru sogan

1 adet havug

1 kliclk boy kabak

2 parca brokoli

2 parc¢a karnabahar

1 adet kirmizi biber

1 su bardagi domates sosu
1 cay kasigd toz seker

1 tath kasidi tuz

1 tutam kimyon

2 su bardagi su

1 yemek kasigi sivi yag
Yarim ¢ay bardagi arpa sehriye
1 yemek kasigi limon

1 cay kasigi kimyon

1 adet sarimsak

2 dal kereviz yapragi

Soganlar kip kip dograyarak hafif yagda kavurun.

Kip kip dogradiginiz havucu ekleyin ve biraz seker ekleyip kavurun.
Daha sonra domates sosunu ekleyin.

Biraz daha kavurup suyunu ilave edin.

Sos biraz kaynadiktan sonra tuzunu ekleyin.

Dilimlediginiz sarimsagi ekleyin ve kip kiip dogradiginiz sebzeleri ilave edin.
Evde olan herhangi bir sebzeniz varsa ekleyebilirsiniz.

Digder bir kapta sehriyelerinizi pembelesinceye kadar kavurun.
Kaynamakta olan ¢gorbaniza ekleyin.

Kimyon ve limon suyunu da ilave ederek bir miktar daha kaynatin.
Sebzelerinizi cok fazla 6ldirmeden ocagi kapatin.

Son olarak kereviz yapraklarini da ekleyerek servis edin.
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