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SEBZE CORBASI

https://www.sozcu.com.tr

250 gram yagsiz kiyma
Yarim su bardagi yasemin pirinci
3 su bardagi su

1 yumurta

Zeytinyag!

Zencefil

2 yemek kagsigi yogurt
Yarim limon suyu
Tuz-karabiber

Dereotu

Havug

Zeytinyadi haricinde yukarda gérdiginGz tim malzemeleri didUklU tencerenin igine alip 20 dakika kadar
tenceremizin buhar didigu 6tene kadar orta ateste kaynatalim.

Putdrld bir tat isteyenler icin 6nerim ezici ile tim malzemeyi ezmek yada ¢ocuklu aileler igin blenderdan
gegirmek.

Uzerine soduk sikim zeytinyadi ve istege bagli dedirmen karabiber ile servis edebilirsiniz. Ben evde ne kadar
yesillik varsa ekliyorum; dereotu, maydanoz ve yesil sogan.
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