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SEBZE CORBASI

2 adet pirasanin beyaz kisimlari
2 corba kasigi zeytinyagi

1 corba kagigi tereyagi

2 dig sarimsak

400 gram mantar

1'er adet patates ve havug

4 su bardagi su

1 paket (200 ml) krema

Tuz

3-4 dal dereotu

Pirasayi ince halkalar halinde dograyin. Zeytinyagi ve tereyagini tencereye alin. Pirasa ve kiyllmig sarmisak ilave
edip, 5 dakika soteleyin. Dilimlenmis mantar, kabuklari soyulup kiip dogranmig patates ve havug ekleyip 5
dakika soteleyin. Su ilave edip kaynamaya birakin. Kaynamaya baslayinca ocagin altini kisip tuz ekleyin.
Sebzeler yumusayana dek yaklasik 15 dakika, tencerenin kapagi kapali olarak pisirin. Ocaktan alip, linmaya
birakin. Tenceredeki pisen sebzelerden 1 kepge kadar alip kenara ayirin. Gorba ilindiginda blenderden gegirip
krema ekleyin ve yeniden ocaga oturtup 1-2 dakika karistirarak pisirin. Kenara ayirdiginiz sebzeleri de ekleyin.
Kiyilmig dereotu ile sUsleyip servis yapin.
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