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SEBZE CORBASI

2 yemek kagsigi tereyagi

2 orta boy sogan

2 yemek kasigi un

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigdi biber salgasi
2 patates

2 kabak

2 havug

1 cay bardagi bezelye

5 litre kaynamig su

Tuz

1 bardak sut

2 yumurtanin sarisi

Sogani ve sebzeleri soyun, yikayip dograyin. Tereyadini eritin. Sogani yagda pembelestirin. Pembelesince,
salcalari ekleyip, 1-2 kez karistirin. Sebzeleri ilave edin, 3-4 dakika sonra unu ekleyin. Un ile bir siire
kavurduktan sonra, suyu ve tuzu ekleyin. Sebzeleri hafif ateste yumusayana kadar pisirin. Pigince, ¢corbayi
blendirdan gegirin. Siitl ve yumurta sarilarini bir kapta ¢irpin. Gorbadan bir kepge alip, devamli karistirarak, site
ilave edin. Bu karigimi yavas yavas karigtirmaya devam ederek ¢orbaya ekleyin. Eger corbanin kivami yogunsa,
azar azar kaynamis su ekleyin.
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