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SEBZE CORBASI

1 blyUk boy patates

1 kUiguk boy kereviz

2 orta boy havug

1 orta boy kabak

1 orta boy kuru sogan

3 yaprak beyaz lahana

4 adet orta boy sivri biber
1 kliclk boy kabudu soyulmus domates
40 gr margarin

2 yemek kagigi un

1 cay kasigi salca

Tuz

Su

Tencereye yag konup eriterek ince dogranmis sogan kavrulur ve kiip seklinde dogranmig sebzeler ilave edilerek
¢irpma teli ile 5 dk. Daha kavrulur. Un ilave edilerek biraz daha kavrulur ve salca edilip su ile agilir. Kip
dogranmig ve kabugu soyulmus domates, sivri biber ve tuz ilave edilip ve devamli koptgl alinarak 40 dk. Kadar
kaynatilir. Arzu edilirse ocaktan almadan 2 dk. Once krema ilave edilir.
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