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SEBZE CORBASI

1 adet kuru sogan

1 adet patates

1 adet havug

1 adet yesil biber
Yarim fincan sivi yag

1 yemek kasigi un

1 finca haglanmig nohut
1 fincan sehriye

1 adet tavuk bulyon

1 tutam kiyilmis maydanoz
1 tutam Kiyilmig dereotu
Kuru nane

Tuz

Karabiber

Pul biber

Yarim limon suyu

Bir tencereye yag konur, Uzerine ince kiyllmis sogan, kiip dogranmig patates, havug ve dogranmig yesil biber
konarak kavrulur.

Uzerine yeteri kadar kaynar su, nohut ve sehriye eklenerek bir stire kaynatilir, tavuk bulyon atilir.

Daha sonra kiyilmig maydanoz, dereotu, nane, tuz, karabiber ve pul biber eklenir, limon sikilarak sicak servis

yapillir.
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