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SEBZE CORBASI

1 Kahve Fincani Bezelye
1 Adet Havucg

1 Adet Kabak

1 Adet Kuru Sogan

1 Adet Patates

1 Su bardag Su

2 Corba Kasigi Un

Tenceremize bir miktar cicek yadi koyuyoruz. Kiip dogranmis sodanlari kisik ateste kavuruyoruz. Kip
dogranmis havucu soganin Uzerine ilave ediyoruz. Havugtan sonra kiip dogranmig patatesi ilave ediyoruz.
Ardindan bezelye tanelerini ilave ediyoruz. Tim sebzeleri yari pismis kivama gelinceye kadar kavuruyoruz.
Sonra unumuzu ve suyu ilave ediyoruz. Biraz kaynayinca sicak suyla ¢corbanin kivamini ayarliyoruz. Sebzeler
pisince ¢corbamiz servise hazir hale geliyor. Mevsime gére ¢corbamizin i¢ine daha bagka sebzelerde ilave
edebiliriz.

" - »
- - .

A\ 1
il (Y o
l'Tﬂl— ,\

L
£ --
&
" 2
- -
-

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 09.01.2024
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