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SEBZE CORBASI

1 adet orta boy kuru sogan
3 ¢corba kasidi siviyag

1 adet kiguk kereviz

1 adet orta boy havug

1 adet orta boy patates
Yarim pirasa

1 dis sarimsak

Tuz, karabiber

5-6 su bardag sicak su
Geyrek dilim limonun suyu
Uzeri igin:

1 tutam maydanoz

Sogani kiigik kiiglik dograyin. Sebzelerin hepsini yikayip soyun. Kiguk kipler halinde hepsini mimkin
oldugunca ayni boyda dograyin.

Siviyagi corba tenceresine koyup Uzerine havuglari ekleyin ve ocagi yakin. Havuglarin rengi yaga ¢ikana kadar
orta ateste 2 dk kadar soteleyin. Soganlari ilave edin. 1 ¢ay kasidi tuz ekleyin ve soganlar parlayana kadar orta
ateste kavurmaya devam edin. Sirasiyla pirasa, patates ve kerevizi de 2-3 dakika ara ile tencereye ekleyin. En
son suyunu ilave edip kapagini kapatin ve pismeye birakin.

Tadini kontrol edip gerekirse tuz ekleyin. Limon suyu ve bir tutam kiyilmis maydanoz ekleyip sicak olarak servis

yapin.
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