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SEBZE CORBASI

1 yemek kasigdi (35 gr) Bizim Yag
Yarim kahve fincani Bizim Yag Aycicek
1 adet blyUk patates

1 blyUk havug

1 su barda@i bezelye kabak

1 orta boy sogan

2 dis sarimsak

Yarim demet dereotu

2 tepeleme corba kasigi un

2 su bardagi sut

6 bardak su

Yag tencereye alip sogani kavuruyoruz. Pembelegen soganin Uzerine unu ekleyip tekrar kavuruyoruz. Sonra
¢ok kuiglk zar buyUkliginde dogradigimiz sebzelerimizi atip tekrar kavuruyoruz. Igine sarimsagi dograyip sicak
suyu ekliyoruz. Tuzunu da ayarlayip sebzeler yumusayincaya kadar pisiriyoruz ve indirirken sttini ekleyip
Uzerine dereotunu dogruyoruz.

Not: Kivamina gére ununu azaltip ¢ogaltabilirsiniz. Eer ¢ok koyu seviyorsaniz unu arttirabilirsiniz ama patatesin
de yogdunluk verecegini unutmayin.
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