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SEBZELI CORBA

https://multicooker.com

Patates 250 gr
Karnabahar 100 gr
Brokoli 150 gr
Havug 150 gr

Sogan 100 gr
Konserve misir 50 gr
Yesil sogan10 gr
Su2Lt

Tuz

Baharatlar

Misirin suyunu siiziin. Patates, sogan ve havucu 0,5 cm[?]lik kiipler seklinde kesin. Yesil sogani bigakla
dograyin. Brokoli ve karnabahar gigeklere ayirin. Cok fonksiyonlu pisiricinin igine bitiin malzemeleri koyun
(yesil sogan harig), su dokin, tuz, baharat ekleyin ve karigtirin.

Kapagdi kapatin. Gok fonksiyonlu pisiricinin ¢alisma modunu CORBA olarak, pisirme siresini 20 dakika olarak
ayarlayin.

"Baglat" tusuna basin. Galisma modu bitene kadar pisirin. Hazir corbanin tizerine yesil sogani serpin.
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