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SEBZE CORBASI

10 bardak et suyu

2 sogan

1 kahve fincani piring
1,5 corba kasigi un
1,5 corba kasigi yag
1 patates

1 havug

6- 7 dal kereviz

6- 7 kok 1spanak

6- 7 dal maydanoz

1 bardak sut

1 yumurta sarisi
Tuz

1 Sebzeler yikanir; havug, patates rendelenir; kereviz, 1Ispanak, maydanoz dogranir.

2 Rendelenmis sodanla yag tencerede pembe olarak kavrulur. Un konur. Biraz daha karigtirilir.
3 Hazirlanmig sebzeler, et suyu ve ayiklanip yikanmig piring konup iyice pigirilir.

4 Tel stizgecten kagikla bastirlarak gegirilir. Tuz atilir.

5 Yumurta sarisi sut ile ¢arpilip kaynayan ¢orbaya katilir; karistirilip hemen atesten alinir.

Not: Mevsime gére taze fasulye, bezelye, kabak gibi sebzeler de kullanilir.

ML® Sebze Corbasi icin tiklayin
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