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SEBZE CORBASI

Mutfak Uriinleri ve Margarin Sanayicileri Dernegi

1 Gorba Kasidi (35 Gr) Margarin

1 Adet Dogranmis Sogan

1 Dis Ezilmis Sarimsak

2 Sap Dogranmig Kereviz

2 Orta Boy, Ince Dilimlere Ayrilmis Havug
400 gr Dogranmis Domates

3,5 Su Barda@i (1 Lt) Et Suyu

50 gr Sekilli, Kiigik Makarna

100 gr Yesil Lahana

400 gr Siizilmis Kuru Fasulye

Margarini blyUk bir tencerede eritip sogan, sarimsak ve kerevizi 5 dakika boyunca kavurun. Havuclar ekleyin
ve 2 dakika daha pisirin. Domatesleri ve et suyunu ilave ettikten sonra 20 dakika boyunca kisik ateste kaynatin.
Makarnayi, diger sebzeleri ve kuru fasulyeyi ekledikten sonra, makarna yumusayana kadar 15 dakika daha
pisirin.

Puf Noktasi: Makarnalarin gok yumusamamasina dikkat edin. Fazla yumusadiklarinda ¢orbanin kivamini
degistirebilir.

g3

© lezzetler.com tarif no:113390 + adi:Sebze Corbasi « génderen:Goksen « indirme tarihi:08.04.2025 - 04:07


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sebze-corbasi-vt1096
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/sebze-corbasi-113390.jpg
http://www.tcpdf.org

