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SEBZE CORBASI

1'er adet patates, havug, kirmizi biber
1 adet sogan

1 su bardag et suyu

2 ¢orba kasiJi un

1 ¢corba kasigi tereyagd

2 ¢orba kagsiJi sivi yag

Tuz

Sogan, patates, havug ve kirmizi biberi dograyin, sivi yagda tig-dért dakika kavurun. Uzerine sicak su ekleyip
pisirin. Tereyagini eritip unu ilave edin, ¢irpma teli ile karigtirarak iki dakika kavurun. Soduk et suyunu dékip
karistinn. Pisirdiginiz sebzeleri suyu ile birlikte tencereye dokin. Tuzunu ayarlayip bir tasim kaynatin.
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