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SEBZE CORBASI (MISIRLI)

2 orta boy havug

2 adet kereviz

1 yemek kasigi margarin

1 kahve fincani piring

1 su barda@ dondurulmus misir
1 kutu ¢ig krema (cream fresh)

Havuc ve kerevizler yikanip ayiklandiktan sonra ufak ufak dogranir. Kaynamakta olan 2 litre suya énce piring
sonra havug ve misir; pismesine yakin ince dogranmis kereviz yaprakari atilir. Gorba ilindiktan sonra 1 kutu
krema yavas yavas ¢orbaya ilave edilir. 1 tasim daha kaynatilir. Arzu edildigi kadar tuz ve karabiber ilave edilir.
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