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SEBZE CORBASI (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfadi - Stheyl Budak

MALZEMELER (4 Kisilik)

1 su barda@i kiyilmis lahana

1 yaprak pazi

Y2 su bardagi karnabahar

2 corba kasiJi suda bekletilmis piring
1 litre kemik suyu

2 ¢orba kasiJ sade yad

Y2 su bardagi haslanmis mercimek

1 adet prrasa

YAPILISI

Tencereye bir kasik sade yag koyulup isitilir. Uzerine lahana eklenerek &ldirllir. Daha sonra karnabahar, halka
dogranmig pirasa ve ince seritler halinde dogranmis pazi eklenerek bir iki kez ¢evirilir. Uzerine kemik suyu
eklenir. Kaynamaya baglayan suya 6nce piring, daha sonra mercimek eklenerek timinin pismesi
tamamlandiktan sonra atesten alinir. Bir tavaya geri kalan yag ve toz biber eklenerek kizdirilir. Gorbanin yiziine
gezdirilerek sicak servis edilir.
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