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SEBZE GORBASI (DUDUKLU)

2 adet kabak

2 adet orta boy havug

2 adet orta boy patates

1 adet orta boy kereviz (saplari ile birlikte)
2 adet pirasa

1/2 adet orta boy sodan

4 dis sarimsak

3/4 blcek kuskus makarna

6 corba kasiJi zeytinyagi

1 cay kasigi tane karabiber (iri gekilmis)
2 cay kasi§i tuz

9 dlcek su

Tam sebzeleri kiip kip dograyip sodan ve sarimsagi ince kiyin.

Makinenizin i¢ haznesine dogradiginiz sebzeleri sirasi ile koyun. Kuskus makarnayi ekleyin.
Uzerine zeytinyagini gezdirin.

Karabiber, tuz ve suyu ekleyip i¢ hazneyi makinenize yerlestirin.

Kapagdi saat yonunin tersine cevirerek kapatin.

Basing bosaltim valfini dogru konuma getirin.

Gorba butonuna basin. (Gosterge otomatik olarak

¢orbanin pisme siresini 15 dakikaya ayarlayacaktir.)
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