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SEBZE ÇORBASI (ÇİN)

Malzemesi:
250 gr. yağsız koyun eti
4 çorba kaşığı zeytinyağı
1/2 çorba kaşığı un
tuz
karabiber
2 adet havuç
50 gr. ıspanak
50 gr. mantar
1,5 litre et suyu

Hazırlanışı:
Koyun etini küçük parçalar halinde kesin. Bir tavaya zeytinyağını koyup kızdırın ve et parçalarını bu yağa atarak
karıştırmak suretiyle kavurun. Diğer tarafta sebzeleri küçük parçalar halinde kesin. Et suyunu kaynatın ve
sebzeleri içine atarak pişirin. Eti, tuzu ve karabiberi ilave edin. 25 dakika birlikte kaynatın.

© lezzetler.com tarif no:33028 • adı:SEBZE ÇORBASI (Çin) • gönderen:zembil • indirme tarihi:03.04.2025 - 14:45

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sebze-corbasi-cin-vt24283
http://www.tcpdf.org

