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SEBZE CESNILI YOGURT CORBASI

1 kase Yogurt

1 Yumurta

1 yemek kasigi Un

1 litre Su

1-2 tane Tavuk Bulyon

2 tath kasig1 Sebze Cesnisi
Tuz

50 gr margarin

1 kase yogurdu,1 yumurta ile iyice ¢irpiyoruz. Bir tencereye yag ve un ilave edip kivama gelinceye kadar
karistinyoruz. (6-8 dakika)Uzerine 1 litre sicak suyu azar azar ilave ediyoruz.Unun topaklanmamasi igin kisik
ateste 10-15 dakika kadar kaynatiyoruz. Yogurtlu ve yumurtall karigsima biraz tenceredeki sudan ilave edip,
karistinyoruz. (1 bardak kadar, yogurdun kesilmemesi igin) Bu karisimi tencereye azar azar ilave ediyoruz, iyice
karistinp, kaynatiyoruz. Son agamada tuz ve sebzeli ¢cesni ilave edip birka¢ dakika sonra ocagin altini
kapatiyoruz. Nane ilavesiyle sicak sicak servis yapiyoruz.

© lezzetler.com tarif no:108315 « adi:Sebze Gesnili Yogurt Corbasi « gdnderen:Ay Fer « indirme tarihi:09.05.2025 - 05:59


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sebze-cesnili-yogurt-corbasi-vt78845
http://www.tcpdf.org

