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SEBZE BUKETI

200 gr Taze Fasulye

1 Adet Orta Boy Kabak

1 Adet Orta Boy Havug

1 Gorba Kasig Misir6zl Yagi
3-4 Dis Sarmisak

1/2 Tath Kasidi Kuru Feslegen

Fasulyeleri ayiklayip,kabagin ve havucun kabuklarini soyalim.Hepsini uzun ince dograyalim.Yagi tencereye
alalim. DéviIimis sarimsaklari ilave edelim.

Ardindan fasulyeleri tencereye alalim. Karistirarak 3 dk kavuralim. Sonra havuglari tencereye alalim.
Karistirmaya devam ederek 5 dk daha kavuralim. Orta hararetli ateste yumusamaya baglayan havug ve
fasulyelerin igine kabaklari ilave edelim. Yine kavurmaya devam edelim.

Sebzeleri hafif¢e fazla yumugsatmadan sote edelim. Atesten almadan iki dk énce kuru feslegen, tuz ve
karabiberi ekleyelim. Garnitlr olarak servis yapalim.
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