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SEBZE BUKETLI KANEPE

8 dilim Kepek Ekmek

5 ¢orba kasigi Yogurt

5 ¢orba kagsigi Lor Peyniri
1 tath kasidi Kekik

1 adet Salatalik

1 adet Haslanmis Havug
1 adet Haslanmis Kabak
4 Dis Sarimsak

1 Cay Kasig Tuz

1 Gay Kasigi Pulbiber

1 GCay Kasigi Kimyon

1 Yemek Kasigi Margarin

On hazirlik olarak ekmek dilimlerini yuvarlak bir kalipla veya keskin agizli bir bardak yardimiyla keselim
(dilerseniz ekmek dilimlerini oldugu gibi de kusanabilirsiniz ve arzuya gére ekmekleri firin 1zgarasinda biraz
kitirlagtirabilirsiniz). Bir kabin icine sizme yodurdu, arzuya gére dévilmis sarimsaklari, ezilmis peyniri, tuzu ve
baharatlar ekleyerek karigtiraim. Ekmek dilimlerinin Gzerine peynirli ve yogurtlu harci paylastiralim. Havucu ve
kabagi soyarak boylamasina yaridan ikiye keselim ve ayni tencerede, Uzerlerini hafifce asacak kadar sicak su
ve yag ekleyerek haglayalim. Sonra salataligi, havucu ve kabagi julyen (kibrit ¢épi inceliginde) dograyalim veya
rendenin iri tarafiyla rendeleyelim. Sebzelerin Uzerine tuz serpip karistiralim ve ekmek dilimlerinin tzerine bolca
yayarak servis yapalim.
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