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SEBZE BOREGI

Malzemeler: 700 gram pirasa, 200 gram salam, 50 gram tereyagi, 250 gram piring, 250 gram orta yagli
beyazpeynir, 1 demet maydanoz, 2 ¢orba kasidi galeta unu, 1 kilogram orta blyUklikte olgun domates,
istenilirse baharat ve yeterince tuz.

Hazirlanigi: Pirasalar ayiklayip bol su ile iyice yikadiktan sonra ince halkalar halinde kesin. Uygun bir tavada
eritilmis tereyagina atarak ardindan pirinci de ekleyin. Ayri bir tencerede yarim litre tuzlu suda haglayin.
Salamlari ince ince kesin. Maydanozu yikayarak ince ince dograyin ve peyniri rendeleyin. Dilimlenmis salamlari
ve rendelenmig peynirin bir kismini piringle karistirip ayri bir kaba yerlestirin. Geriye kalan rendelenmis peyniri,
ince ince kiyilmig maydanozu ve galeta unu ile karigtirin. Domatesleri ince dilimleyerek karigimin tizerine koyun
ve ardindan peynir karisimini da Gzerine serpin. Onceden isitiimis firinda 35-40 dakika kadar orta dereceli 1sida

pisirin.
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