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SEBZE BOREGI (HASKQY)

Interreg-IPA Bulgaristan-Tiirkiye SOI Programi

Yufka hamuru:

200 ml su

500 gun

1 cay kasigi tuz

2 corba kagsidi aygicedi yad

1 corba kagig sirke

Dolgu:

1 kg 1spanak (yikanmig, ince dogranmig ve kuru)
400 g peynir

1 cay bardagdi aygicegi yadi

Hamurdan 7 yufka agilir (ince)
Yufkalar yerlestirilir ve her ikinci yufkadan sonra dolgu koyulur. Yufka ile biter.
200 ° derecede yaklasik 40 dakika pigirilir.
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