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SEBZE BAHGESI

1 kilo patates

Yarim kilo ispanak
Yarim kilo havug

1 cay bardagi zeytinyad
1,5 limon suyu

Tuz

Karabiber

Patatesler haslanarak kabuklari soyunuz. Sonra havuglari ve ispanagida temizleyip haslayin. Bir kap igersine
zeytinyagdini, limon suyunu, tuz ve karabiberi karigtirin. llk dnce suyunu alip ince ince dodradiiniz ispanaklara,
daha sonra pure haline getirdigimiz patates ve havuglari ayri ayri kaplarda, daha énce elde ettigimiz sosu esit
miktarda sebzelerin Gzerinde gezdirerek karigtiraim. Yagdladigimiz yuvarlak kek kabina ilk énce ispanagi koyup
sikistiralim, sonra havugu koyup bastirdiktan sonra patates i¢inde ayni islemi yapalim.iglem bittikten sonra
buzdolabinda en az 4 saat bekletikten sonra servis tabagina alip ortasina istedigimiz sekli verebiliriz.
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