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SEBIT

4 su bardag 1lik su

1 su bardag ilik sit

1 cay bardagdi sivi yag
1 paket yas maya

1 tath kasidi tuz

Un

Bir kaba yas mayayi, 1lik siitdl, ilik suyu koyalim ve mayay eritip kabarmasini bekleyelim. icine sivi yag, tuzu
koyalim ve karigtiralim. Azar azar un ilave edelim ve ele yapismayan bir hamur yoguralim. Hamuru 30 dakika
dinlendirelim. Hamurdan limon biyUkliginde parcalar koparalim. Oklava ile servis tabagi ebadinda acalim.
Actigimiz hamurlar teflon tavada arkali 6nli kizartalim.

Not: Kurutulup saklanabiliyor, istenildiginde islatilarak yumusatiliyor.
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