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SCONE
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2,5 su bardagi un

1/4 su bardag toz seker

2 adet yumurta

150 gram soguk tereyagi

100 ml krema

1 adet portakalin rendelenmis kabugdu
Yarim su bardagi kus Gzimdi

Bir tutam tuz

Yarim paket kabartma tozu

Firninizi dnceden 180 derecede isitin (elektrikli firnlar icin 160 derece). Bir kapta un, toz seker, kabartma tozu
ve tuzu karistirin. Tereyagdini kiigtik pargaciklar halinde ekleyin ve sadece bir ¢atal kullanarak una yedirin.
Karisim bayat ekmek kirintisi haline gelince kremayi ve 1 adet yumurtayi ekleyin. Sonrasinda karisima kus
UzUmund de ekleyin. Yavas yavas ¢atalla karistirin (toplanip hamur haline gelecektir).

Hamuru tezgaha alin ve nihayet elinizle hamuru toplayip 1.5 cm kalinhiginda agin. Yuvarlak hamuru 8 parcaya
bblerek birbirine esit 8 liggen elde edin. Firin tepsisine yaglh kagidi serip, liggen seklindeki scone&apos;larinizi
tepsiye dizin. Uzerine yumurta sarisini sirin. 30-35 dakika hamurlarin Gzeri altin rengi olana kadar pisirin. 10
dakika kadar sogumasi igin bekletin. Yaninda recelle birlikte servis yapin.
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