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SAZAN LEVENGI

https://acunn.com

BuyUk bir boy sazan balig

2 yemek kagigi erik salgasi

Ceviz igi

2 yemek kagsigi nar eksisi

100 gram kismis (¢ekrdeksiz Giziim)
50 gram kuru erik

Tuz

Karabiber

Erik salgasl, nar eksisi, tuz ve karabiber karistirip sosunu hazirlayin. iyice temizlenen baligi bu sosa bulayin.
Ceviz igini iyice ezin. Erik ile GzUmleri kiiglk dograyin.

Rendelediginiz sogan, ceviz ici, erik ve tzimleri karigtirin.

Hazirlanan bu karigimin adi Levengidir. Levengiyi baligin i¢ine doldurun veya sarin.

180 dereceye ayarli firinda 1 saat sUreyle pisirin. Limon ve maydanoz ile servis edin. Mantilari yaklasik 10
dakika kadar pigirin. Mantilar suyun tzerine ¢ikmali.

Pistikten sonra suyu ile birlikte tabaga aktarin, dogranmis kisnis serpistirerek servis edin.
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