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SAZAN HASLAMASI

2 kiloluk sazan bahg (pullar ve i¢i temizlenmis, takoz dilimlenmig)
12 su bardagi su

1 blyUk pirasanin beyaz kismi (dogranmig)

1 havug (kabugu kazinip dogranmig)

1 demet dereotu

1 corba kasigi tuz

BuyUk bir tencerede suyu kaynatip pirasa, havug, dereotu ve tuzu koyunuz. Atesi kisip 10 dakika yavas yavas
pisiriniz.

Dilimlenmis sazanlari azar azar, suyun kaynamasini durdurmayacak bi¢imde atarak, tencerenin kapagini
kapatiniz. Atesi kisip sazanlar 5-6 dakika pisiriniz.

Delikli kepge yada mutfak masasiyla baliklari ¢ikarip, bir servis tabagina koyarak servis ediniz.

Not: Sazanlari soguk servis edecekseniz haglama suyunda sogumaya birakip sonra ¢ikararak buzdolabinda bir
sUre beklettikten sonra servis ediniz.
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