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SAZAN HASLAMASI

1 kg sazan

1 sogan

1 dis sarimsak

1 cay kasidi taze mercankdsk yapraklar
keklikotu

1/2 ¢orba kasigi kiyilmis maydanoz
1/2 yemek kasigi findik

1/2 ¢orba kasig kuru Gzim

1/2 ¢orba kasigi gam kiyilmis badem
1 limon

un

tereyagi

zeytinyagi

tuz

biber

garnitar

1 limon

1 su bardagi su

Sazan baligini ayiklayin, pullarini kaziyin, kuyrugunu ve kilgigini ¢ikarin ve yikayin. Dilimler halinde keserek una
bulayin. Kuru Gzimleri sicak suda sismeye birakin. Bir tavada tereyagini eritip, ince dilimlenmis soganlari,
sarimsak ve karanfili ve tuz, biberi ekleyerek soteleyin. Uzerine sazan dilimlerini ekleyerek biraz kizartin,
mercenkdsk, keklikotu, ekleyin. Uzerine su, veya et suyu veya balik suyu ekleyerek, orta isida pismeye blrakm
Suyun dértte biri eksilince kapagini kapatarak en az 1 saat pismeye birakin. Bir tavada az zeytinyadinda;
kiyilmig badem, kiyilmis findik ve kuru GzUmu biraz kavurun. Pismis sazanlari suyundan slizerek tabaklara alin,
Uzerine kavrulmus badem, findik sosunu gezdirin, en Uste de kiyilmis maydanoz serperek, limon dilimleri
egliginde servis yapin.
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