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SAZAN CORBASI

https://turkinfo.hu

Halaszlé

1 kg sazan baligi

150 gr sodan

50 gram kirmizi toz biber
Butln olarak birkag aci biber
Tuz

Gorbalik ince sehriye

Balik temizlenir kuyrugu kafasi kesilir, pullar ayiklanir, dilimlenir ve balik dilimleri kafa ve kuyrukla birlikte
pisirilmek Uzere 3 litre su iceren tencereye konulur. Ayni kaba soganlar ince kiyilarak ilave edilir. Kaynamaya
baslayinca tuz ve kirmizibiberin yarisi suya karigtirilir. Sonra da yarim saat kaynatilir. Ardindan kalan biberler de
ilave edilerek on dakika daha pisirilir. Balik gorbasi, bir dilim balik ve yanina sehriyeyle servis yapilir.
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