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SAZAK PILAVI

150 gram kiguk dogranmig ciger
3 su bardagi sicak su

5 adet taze sogan

2 su bardagi piring

3 ¢orba kasiJi antepfistidi

Tuz

Karabiber

3 corba kagiJi tereyagdi

2 ¢orba kagsiJi sivi yag

Ceyrek demet taze nane

Oncelikle pirinci 15 dakika tuzlu suyun icinde bekletin. Daha sonra tencerede yagdin iginde cigerleri kavurup
icine dogranmis sogani, suyu stizilmus piringleri fistigi ve diger malzemeleri koyun. 15 dakika kadar kavurup
suyunu verin ve pisirin. 10 dakika demlendirin ve naneyi Uzerine ekleyip servis yapin.
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