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SAYGIN SIMIT

1 adet ekmek hamuru

1 gay bardag zeytinyagi
Iciigin:

250 gr kiyma

1 adet minik sogan

Yarim ¢orba kasigi tereyagi
1 cay kagigi tuz

Uzeri icin:

1 adet yumurta

Sogan ¢ok ince kiyilir, tereyaginda kavrulur, kiyma ve tuz eklenir. Eze eze suyunu birakip ¢ekene kadar pigirilir,
sogumaya birakilir. Bu arada tas firndan alinan ekmek hamuru ve zeytinyadi birlestirilir ve yogrulur. Hamur 6
esit parcaya ayrilir. Merdane yardimiyla, oval olarak 1 karig boyunda agi¢ilir. Kiymali i¢ hamurlara uzunlama
koyarak paylagtirilir. Her hamur rulo seklinde sarilir, burulur, iki ucu birlestirilir. Simitler yaglanmig tepsiye konur.
Uzerlerine ¢irpilmis yumurta sdrdltr. 180 derece firnda kizarana kadar pisirilir.
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