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SAYDAM YAYLA CORBASI

Yarim su bardagi piring

2 ¢orba kasiJi un

1 adet yumurta

6 su bardagi tavuk suyu
Uzeri igin:

Yarim su bardagi siviyag
Yarim ¢orba kasig pul biber
1 ¢orba kasigi kuru nane

Pirincin Gzerine 2 su bardagi su eklenir ve dagilana kadar haglanir. Sonra tavuk suyu ve tuz katilir. Kaynama
noktasina gelince un ve yumurta karigimi eklenir. Bir tagim karigtirarak kaynatilir. Servis kaselerine konur.
Uzerine yagda yakilmis nane ve pul biber gezdirilir.
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