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SAVAYER PANDISPANYASI

10 adet yumurta

300 gr. un (9 ¢orba kasigr)

250 gr. pudragekeri (10 ¢orba kasig)
Limon kabugu rendesi

Yarim paket vanilya

Yumurtalarin sarisiyla aklarini ¢ok dikkatli olarak ayirip, sarilarini porselen bir kaba, aklarini da bakir bir
tencereye koyunuz.

Sarilarin igerisine pudrasekeri koyup, kiguk bir telle carparak beyaz képlk veya krem haline getiriniz.
Aklarin icerisine de bir fiske tuz atip, kar haline getiriniz.

Unu bir kaba eleyip, i¢ine vanilya ve limon kabugu rendesini katiniz.

Unu sarilara ilave edip 1-2 defa karistirarak yediriniz.

Sonra bu karisima kar halindeki yumurta aklarini da katip, siratle 1-2 defa karistiriniz. (Fazla karistirmayiniz,
aklar sulanir, pandispanya glzel olmaz.)

Hazirlanan hamuru yaglanmig ve altina k&git konmusg kalibin yarisina kadar doldurunuz.

Onceden isitilimis firinda ve hafif 1sida 30-40 dakika pisiriniz.

KontrolUn( yaptiktan sonra, firindan aliniz.

Hafif soguyunca kaliptan ¢ikarip, istediginiz pastalarda kullaniniz.

Not: Bu pandispanyayi renkli yapmak istediginiz zamanlarda, una 50 gr. kakao karistirirsaniz, o0 zaman pastanin
hamuru c¢ikolata renginde olur.
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