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SAVYER PANDISPANYASI

MALZEME:

10 yumurta

10 corba kasigi pudra sekeri

9 ¢corba kasiJi un

yarim paket vanilya

1 limonun rendelenmis kabuklari

HAZIRLANISI: )

Yumurtalarin sarilari, porselen bir kaba doékilir. Uzerine pudra sekeri ilave edilir. Sonra; "beyaz képUk" haline
gelinceye kadar girpilir.

Bakir tencereye ayrilan yumurta aklarinin tizerine bir fiske tuz atilir. Sonra "kar" haline gelinceye kadar ¢irpilir.
Un, bir kaba elenir. Uzerine vanilya ve rendelenmis limon kabuklari konur.

Bunun Gzerine yumurta sarisi-seker karisimi dékilUr. Bir-iki kere karistirilir.

Onceden isitilmig, hafif hararetteki firinda 45 dakika pisirilir.

Hafif soguduktan sonra kaliptan ¢ikarilir.
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