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SAVYER BISKUVI

Onceden firninizi 190°C ayarlayip isitin.

Mikser yardimiyla bir kanigtirma kabinda yumurta aklarini girpmaya baslayin, yumurtalari tek tek ekleyerek
yUkselip kdpuk kivamina gelene kadar ¢irpmaya devam edin.

Karigim kdpuk haline gelince, yumurta sarilari ve unu da ekleyerek spatula yardimiyla yavasca yedirin.
Karisimi sdndirmeden yavas yavas karistirdiktan sonra yuvarlak ug takilimis olan bir sikma torbasina aktarin.
Pisirme kagidi kullanarak tepsiye, hamuru 5 cm[Zlik parmaklar halinde sikin.

Onceden isitilmis firnda 12-14 dakika arasi pisirin.
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