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SAVORE

200 gr tereyagi

1 adet kuzu cigeri

3 dal taze taze biberi

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigdi karabiber

2 su bardagi sulandiriimis Gzim sirkesi

Kuzu cigerinin zarini temizleyin. Kusbasi iriliginde dograyin. Kevgire aktarip, akan suyun altinda yikayin. Suyun
stizlilmesi icin bir siire kevgirde bekletin. Uzerine tuz, karabiber ve un serpin. lyice harmanlayip, unun cigerlerin
her yerine bulagmasini saglayin. Yeterince tereyadini tavaya kizdiginda cigerleri ilave edin ve kizartin. Kizarmig
cigerleri tavadan gikardiktan sonra bir kismini tek sira olacak sekilde bagka bir kaba aktarin. Uzerine bir sira
halinde taze biberiye dizin. Tekrar ciger dizin. Bu igslemi en Ustte taze biberiye olacak sekilde tamamlayin.
Cigerleri pisirdiginiz sana yag biberiyelerin Gizerine dokin. Biberiyelerin Gizerini bir parmak gegecek kadar su
katilmig UzUm sirkesini ilave edin. 1 giin bekletip, soguk servis yapin.

Fotograf "portakal ¢cekirdegi" taraﬂndan gonder|ld| 24.12.2017
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