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SAVAYER BISKUVISI

Malzemesi:

5 yumurta

6 corba kasiJi seker

6 ¢orba kasiJi un

1/2 paket vanilya

biraz limon kabugu rendesi veya portakal kabugu rendesi.

Hazirlanisi:

Yumurtanin akini ve sarisini ayirin. Ayri ayri kaplara koyun. Yumurta sarilarinin igine sekeri, vanilya ve limon
kabug@u rendesini koyup, telle acik sari renk alincaya kadar hizlica ¢arpin. Yumurta aklarinin igine bir tutam tuz
koyup, telle carparak kati kar haline getirin. Elenmig unu sarilarin i¢ine koyup, hemen aki da koyup beraberce
halloluncaya kadar karigtirin. Yalniz fazla karistirmayin. Sulanir. Hamuru ucuna bir santimetre ¢apinda diiz huni
takilmig torbaya doldurun. Kagit yayilmis tepsiye aralikli olarak 5-6 santimetre uzunlukta sikin, tzerine hafif
pudra sekeri serpip, hafif sicaklikta bir firinda kapagini sik sik agmadan agik pembe renkte pigirin.

Not: Biskuvileri tepsiye sekilli bir bicimde sikmak i¢in size bir naylon torba gerekecektir. Bu torba kalin
naylondan oldugu takdirde uzun sire, yirtimadan kullanabilirsiniz. Torbanin agiz kismina kigik bi¢ huni takarak
huninin agzindan akacak olan hamura daha iyi sekil vermeniz mimkdn olacaktir.
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