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SAVARIN KEK
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350 gun

1 klicUk paket kuru maya (8 g maya veya 42 g taze maya)
75 g seker

100 gr tereyagi

5 yumurta sarisi

1/2 cay kasigi tuz

1 paket vanilya (yaklasik 8 gr)
125 ml stt

375 ml su

200 g seker

100 ml erik ya da portakal suyu

Unu, kuru mayayi, sekeri, tereyagdini, yumurta sarilarini, tuzu, vanilyayi ve siti bir karistirma kabina koyun ve
yogurarak yumusak bir hamur haline getirin.

Kaptaki hamurun Uzerini kapatin ve 1 saat kabarmasini bekleyin. Daha sonra hamuru yaglanmis halka
seklindeki kek kalibina koyun, dstiind ortiin ve 45 dakika daha kabarmasini bekleyin.

Finnda 35 dakika pisirin.

Suyu ve sekeri kaynatin ve sogumasini bekleyin.

Erik ya da portakal suyunu sekerli suya ekleyin ve karigtirin.

Kek sogudugunda, tahta bir gcubukla ¢esitli yerlerinden delin ve karisimin esit bicimde kekin i¢ine girmesini
saglayin.
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