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SAVAREN

Hamur tahtasina 500 gram un eleyiniz. Bir kismini alip k&seye koyunuz. 12 gram maya ilave edip 100 gram
sicak sutle karistirip kabarmaya birakiniz. Maya iki misli olunca kalan unu 100 gram sicak sit ve 2 yumurta ile
beraber karistiriniz. Hamur iyice ezilince bir diziye déverek 1 yumurta kiriniz. Sonra 320 gram tereyagini elde
yogurup 10 gram tuz, 15 gram tozseker, biraz da sicak siit ilave edip ddvmeye devam ediniz. Bu sirada, sirayla
3 yumurta daha kirip igine portakal kabugu regeli koyunuz. Bir savaren kalibini yadlayarak tzerine bir yemek
kasig! kiyilmig badem ekip hamuru kaliba dékiiniiz. Kabarip, kalip doluncaya kadar birakiniz, sonra orta i1sida
firnda pisirerek, kaliptan ¢ikarip 20 dakika sogumaya birakiniz. 160 gram sekeri 500 gram su ile eriyinceye
kadar surubu yapip savareni surupta islatarak 1zgaral stizgegte stizlilmeye birakiniz. Sonra sahana koyup
servis yapiniz.
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