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SAVAREN TATLISI

1,5 bardak un

1,5 bardak seker

1,5 kasik margarin

1/2 ¢orba kasigi kuru maya
1/4 bardak sit

2 tane yumurta

1/2 kahve kasidi pudra sekeri
1/2 kahve kasigi limon

Malzemesinden hamur hazirlanir. lyice yaglanmig savaren kalibinin 3/4 kadarina kadar hamur doldurulur. Kalip
tamamen doluncaya kadar tekrar mayalandirdiktan sonra bir tepsi icine alarak hafif isili firinda 25 - 30 dakika
pisirilir. (Finndan ¢ikar ¢ikmaz kalibin kolay bogalmasi igin soguk suya sokmak [&zimdir.)

Oblr yandan seker 5 bardak su ile kaynatilir, limon suyu ve biraz limon kabudu katilir. Savaren bu serbete
batirttir, yumusayip blytyince bir tepsiye alinir. Kalan serbet biraz koyulagtirilip Gsttine dékulir. Gerekirse bu
islem bir ka¢ kez daha yapilir. Servis yapilirken savarenin ortasindaki bosluga krem - santiyi doldurulur.
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