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SAUCE ZINGARA

10 kisilik MALZEME :

1 klicUk sogan piyaz dogranmis

1 corba kasigi margarin

1/2 defne yapragi

2 dal maydanoz

1/2 su bardagi sirke

1 su bardati sos domat

1 su barda@ fondévo

1 corba kasigi tereyag

1 er kahve fincani kibrit bi¢cimi dogranmis mantar, dil ve jambon

YAPILISI :

Orta ateste kugUk bir tencerede margarin, sogan, defne yapragi ve maydanozu iki dakika sote yapip sirkeyi
ilave ediniz

Kaynatarak sirkenin dortte G¢lnd ¢ektirip sos Domat ve Fonddvoyu ilave ediniz

Karigtirarak bes dakika kaynatip stizdriniz

KugUk bir tencerede tereyaz ile mantar, jambon ve dili iki G¢ dakika sote yapip yukardaki sosu Uzerine ilave edip
karistiriniz ve servis ediniz
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