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SAUCE TARTAR

Milli EGitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Glclendirilmesi Projesi
Ankara 2006

500 ml mayonez

1 cay bardagdi kiyilmis kapari

2 yemek kasigi kiyilmis maydonoz

2 adet kati haglanmig, kiyilmis yumurta sarisi

1 su barda@i kornison ince dogranmis

2 yemek kasigi cok ince dogranmis yesil sogan (hemen kullaniimazsa kokusu agirlagir ve bozulur, bir ginden
fazla bekletiimemelidir)

Malzemenin hepsini, uygun bir salata kabinda karistirin

Not: Kizartilmis baliklar ve her tirll soguk balik, soguk etler, rose boeuf ile servis edilir. Fast food
restaurantlarda ve soguk bufelerde kullanilir.
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