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SAUCE SMITANE

10 kisilik MALZEME :

2 ¢orba kagsiJi dolu margarin

2 orta boy sogan, ince dogranmig

1/2 su bardagi sirke

1 cay kasigi kirmizi yaprak biber

1 su barda@ krema (200 gr.)

1,5 su bardagi tavuk velutesi (300 gr.)

YAPILISI :

Kuguk bir tencereye yagi ve sogani koyup orta ateste karigtirarak sogani sarartip kirmizi biber ve sirkeyi ilave
ediniz

Kaynatarak suyunun dortte birini ¢ektirip kremayi ve tavuk velutesini ilave ediniz

Karigtirarak 4,5 dakika kaynatip atesten aliniz, sizdurtp kullaniniz

Not: Bu sos av etleri ve sote, tavada pisen yemekleri icin kullanilir.
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