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ROBERT SOSU (FRANSA)

Malzemeler (1 It. sos icin):
50 gr. margarin

5 gr. toz hardal

1 cay kasigi karabiber

75 gr. sogan ince kiyllmig
1 It. demi glace sos

10 gr. toz seker

Yapiligt:

Derin bir tavada margarini kizdirin ve soganlari ilave edip renk aldirmadan biraz sote edin. Tavadaki karisimin
2/3 'l kalincaya kadar ¢ektirin. Demi glace sosu ekleyin ve kisik ateste uygun kivama gelinceye kadar pigirin.
Olusan képugl alin. Toz hardali biraz soguk su ile agin ve seker ile birlikte sosa karigtirin. Kaynatmadan tuz ve
karabiberini ekleyip, ince bir siizgegten gecirip sizlin ve servise sunun.

Not: Bu sos; 1zgara baliklarin yaninda servis edilir.
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