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SAUCE ROBERT

10 kisilik MALZEME :

1 corba kasigi margarin

1 klicUk sogan piyaz dogranmis
2 dal maydanoz

1/4 defne yaprag!

15 adet tane karabiber

1/2 su bardagi sirke

2.5 su bardag@i fondévo

2 cay kasigi hardal

1 ¢corba kasigi tereyagd

YAPILISI :

KugUk bir kapta margarini, sogan, dal maydanozu, defne ve tane karabiberi iki U¢ dakika sote yapip sirkeyi ilave
ediniz

Orta ateste kaynatarak sirkenin dértte Ggtind ¢ektirip fondévoyu ilave edip karistirarak dort bes dakika kaynatip
atesten aliniz

Hardali ilave edip iyice karistiriniz

Sonra stzdurup tereyagini da karistirarak yedirip servis ediniz
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