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%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
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REMULAT SOS

Bir kaseye cok ince kiyilmig bir adet kornison, bir adet kapari, 7-8 dis sarimsak, biraz tarhun ve maydanoz
koyup 2 ¢ig yumurta sarisiyla tuz, biber ve 2 gorba kasidi Fransiz hardali ilave edip bir tahta kasikla iyice
¢eviriniz. O anda bir kagsik sirke ile 6 kasik zeytinyadi akitarak ¢cevirmege devam ediniz. Sonla mayonez kivamini

alinca kullaniniz.

Not: Bu salga, soduk etler, tavuklar, baliklar icindir. Bunlari iyi haslayip stizdikten sonra etlerini ayirip soguk
olarak tabaga koyup Uzerine biraz salga ddsenir.
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