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SAUCE MORNAY

2 su bardagi kaynar sut (500 gr,)

1.5 ¢orba kagiJi tepeleme dolu yag (60 gr.)
2 kahve fincani un (50 gr.)

2 kasik su

3 adet yumurta sarisi

1/2 defne yaprag!

Az tuz

2 kahve fincani rende gravyer (50 gr.)

KugUk bir tencereye yumurta sarisini ve suyu koyarak yumurta ¢irpma teli ile tencereyi sicak suyun igine
oturtunuz

Devamli ve dikkatlice yumrtay! pisirmeden koyu bir hal alincaya kadar girpip sicak sudan gikariniz

Pismemesi Icin 1 dakika daha karigtirip ve bekletiniz H Yagi bir tencereye koyup eritiniz

Unu ilave ederek yumurta ¢irpma teli ile orta ateste iki dakika kavurup atesten aliniz

Sicaklidi gegince kaynar olarak sutl ilave edip iyice karisttriniz

Defne yapragi ile tuzunu ilave edip orta ateste devamli karistirarak adir agir on dakika pisirdikten sonra atesten
alip stizdlrtiniz _

Yumurtanin igine ¢irpma teli Tle karigtirarak yedirip peyniri de llave edip kullaniniz
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