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SAUCE MELBA

1/2 kg taze agag cilegi
125 gr (1 su bardagi) pudra sekeri (elenmis)

Agdac cilegini ince naylon bir stizgece yerlestirip, sizgeci blyuk bir kasenin Ustiine oturtunuz. Tahta bir kasigin
sirti ile ezerek meyveyi slizgegten gegciriniz. Slzgegte kalan posayi atiniz. Pudra sekerini kasedeki meyve
puresine ekleyip, iyice karstinniz. Tadina bakip, gerekiyorsa biraz daha seker ekleyiniz. Sos Melbanizi ya
hemen kullaniniz yada kullanacaginiz zamana kadar, buzdolabinda Usti kapali bir kapta saklayiniz.

Not: XIX. ytzyilin sonlarinda, Gnli Fransiz sefi Escoffier tarafindan Avustralyali opera sarkicisi Nellie Melba i¢in
hazirlanan sos Melba, genellikle dondurma ve meyve ile servis edilir.
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