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SAUCE MADERE (SOS MADER)

10 kisilik MALZEME :

1 klicUk sogan piyaz dogranmis

2 dal maydonoz dortte bir yaprak defne
1 corba kasigi margarin

2 1/2 su bardagi fondévo

1 corba kasigi tereyag

YAPILISI :

Kiguk bir tencereye orta ateste margarini koyup eritip sogani, maydanozu, defne yapradini ilave edip iki dakika
sote yapip agir ateste kaynatarak dortte G¢inG ¢ektirip fondévoyu ilave ediniz

Karistirarak dért bes dakika kaynatiniz, sonra atesten alip siziiniiz

tereyagina karistirarak yediriniz ve kullaniniz.
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