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SAUCE ITALIENNE

10 kisilik MALZEME :

1 klicUk sogan, ince kiyllimig

1 corba kasigi margarin

1/2 su bardagi ince kiyllmis mantar

1 kahve fincani kiigUk zar bigimi kesilmis jambon
1/2 su bardagi sirke

1 su bardagi sos tomat

1/2 su bardagi fondévo

YAPILISI :

Kiguk bir kapta orta ateste sogani bir dakika sote yapip mantar ve jambonu ilave ederek bir iki dakika sote
yapiniz

Sirkeyi ilave edip agir ateste kaynatarak sirkenin dértte G¢UnU gektirip sos tomat ve fondévoyu ilave ediniz
Dért bes dakika kaynatip atesten aliniz ve servis ediniz
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